
34,00€
Por persona

(IGIC Incluido)

MENÚ
Propuesta de menús destinados 
a trabajadores, servicio ofrecido 
por el Hotel Escuela Santa Brígida. TRABAJO



MENÚ  DE TRABAJO
A ELEGIR UNO

MENÚ  1
Crema de calabaza con escamas de queso curado de Valsequillo

Entrecot parrilla con asadillo de pimientos asados y papas 
puente nueva

Postre de la Escuela

MENÚ  2
Queso ahumado sobre hojaldre y mojo de tomate

Lubina a la sal con papas arrugadas y menestra de verduras

Postre de la Escuela

MENÚ  3
Potaje de lentejas

Escalopines de solomillo de cerdo con salsa Pedro Ximénez y papas 
puente nueva

Postre de la Escuela



MENÚ  4
Ensalada de las medianías

Parmentier de codillo a baja temperatura con sus verduritas

Postre de la Escuela

MENÚ  5
Pasta con escalibada

Rulo de pollo con queso, tomate seco y zócalo de cuscús

Postre de la Escuela

BEBIDAS
Vino tinto y blanco de la Casa, cerveza, refrescos, agua, café e 
infusiones



LACTEOS CONTIENE
GLUTEN

HUEVOS CACAHUETES FRUTOS DE
CÁSCARA

GRANOS DE
SÉSAMO

PESCADO CRUSTÁCEOS MOLUSCOS MOSTAZA SOJA APIO

ALÉRGENOS

SULFITOS

ALTRAMUCES

Consultar los alérgenos. En este establecimiento se elaboran alimentos 
con los alérgenos establecidos en el anexo II del Reglamente 1169/2011 por 
lo que nuestros menús podrían contener trazas de dichos alérgenos.


