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HOTEL ESCUELA
SANTA BRIGIDA

hecansa

MENU

”
Propuesta de menu disefiada
para celebraciones, incluyen-
do la oferta de barra libre/

sobremesa asi como una

BARRA I_IBRE | SOBREMESA descripcidn general de los

servicios ofrecidos por el
Hotel Escuela Santa Brigida.

+
— .
Gobierno
de Canarias

islas iguales
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COCTEL DE BIENVENIDA

APERITIVOS FRIOS

Brochetita capresse con pesto de berros

Rollito de salmén ahumado a las finas hierbas

Wrap de pollo masala

Montadito de focaccia con verduras y tomate seco del sol

Cono de guacamole con ventresca de atln

APERITIVOS CALIENTES

Gyozas de verduras
Croquetas de la Escuela
Brochetas de ternera con chutney de mango

Mini pan bao de pulled pork con gel de aguacate

Contratacién minima para 20 personas adultas

14,00€

Por persona
(IGIC Incluido)
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MENU 1

ENTRANTE

Milhojas crujiente con queso ahumado y mojo de tomate canario

PLATO PRINCIPAL

Escalopines de solomillo de cerdo con salsa de bergamota, papas
duquesa y verduras confitadas

POSTRE

De la Escuela

BEBIDAS

Café, infusiones, aguas minerales, cervezaq, refrescos, vino tinto y
blanco

42,00€

Por persona
(IGIC Incluido)
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MENU 2

ENTRANTE

Mézclum de verduras y rulo de queso de cabra con vinagreta de
miel de palma y frutos secos

PLATO PRINCIPAL

Entrecot de ternera con salsa de vino del Monte, puré de batata y
chips de yuca

POSTRE

De la Escuela

BEBIDAS

Café, infusiones, aguas minerales, cervezaq, refrescos, vino tinto y
blanco

44,00€

Por persona
(IGIC Incluido)
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MENU 3

ENTRANTE

Risotto de puntalette con calabaza y pesto de berros

PLATO PRINCIPAL

Carrilleras al listdn negro con hummus de zanahoria soasada

POSTRE

De la Escuela

BEBIDAS

Café, infusiones, aguas minerales, cervezaq, refrescos, vino tinto y
blanco

48,00€

Por persona
(IGIC Incluido)
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MENU 4

ENTRANTE

Triptico de productos islefos:

- Surtido de quesos islefios con su bombdn de queso de cabra
- Delicia de papa con pulpo y mojo de calabaza

- Croquetas de cherne con lactonesa de pimientos asados

PLATO PRINCIPAL

Ravioli de pato con manzana y salsa de boletus

POSTRE

De la Escuela

BEBIDAS

Café, infusiones, aguas minerales, cervezaq, refrescos, vino tinto y
blanco

52,00€

Por persona
(IGIC Incluido)
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MENU 5

ENTRANTE

Caramelo de langostinos y verduritas de temporada

PLATO PRINCIPAL

Solomillo de res con compota de tomate y pastel de papa trufado
con setas

POSTRE

De la Escuela

BEBIDAS

Café, infusiones, aguas minerales, cervezaq, refrescos, vino tinto y
blanco

55,00€

Por persona
(IGIC Incluido)
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BARRA LIBRE | SOBREMESA
SISTEMA DE FACTURACION

- Por horas. Se facturard a 10,00€ [ pax/ hora. (Bebidas de gama
media)

- Por consumo.

Para cualquiera de las formulas arriba descritas se exigen unos
minimos de facturacion:

2 primeras horas — 150,00€
Cada hora adicional = 150,00/ hora

Esta oferta incluye bebidas de gama media.
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ALERGENOS

000000

LACTEOS CONTIENE HUEVOS CACAHUETES FRUTOS DE GRANOS DE SULFITOS
GLUTEN CASCARA SESAMO

00O O

PESCADO CRUSTACEOS MOLUSCOS MOSTAZA SOJA APIO ALTRAMUCES

Consultar los alérgenos. En este establecimiento se elaboran alimentos

con los alérgenos establecidos en el anexo Il del Reglamente 1169/2011 por
lo que nuestros menus podrian contener trazas de dichos alérgenos.
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Condiciones generales del
evento

« La oferta incluye menuds impresos para los comensales

« El cbctel de bienvenida es opcional y tendrd un coste adicional de
12,00€/ persona. Contratacién minima de 20 personas adultas.

« El cliente deberd contar con la conformidad del Hotel Escuela Santa
Brigida para la contratacién de servicios prestados por empresas
externas. Dichas empresas deben estar dadas de alta para la actividad
que van a prestar en nuestras instalaciones.

- El Hotel se reserva el derecho de no autorizar aquellos servicios que no
hayan sido notificados con antelacién, especialmente si éste perjudica al
desarrollo del evento y no cumple con la normativa del establecimiento.

* Los clientes deberdn informar de cualquier alergia o intolerancia
alimentaria previamente, con el fin de adaptar el mena.

« Precios vdlidos para contrataciones antes del 31/12/2026.

MAS INFORMACION

En cumplimiento con la Normativa Europea R (EU) 1169/2011 y Nacional R.D.
126/2015, tenemos a disposicidén de nuestros clientes la informacion
relativa a la presencia de alérgenos en nuestros productos.

RESERVAS

R, 928 478 400
D<) eventos.hesb@hecansa.com




