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HOTEL ESCUELA
SANTA BRIGIDA

hecansa

MENU

’ Propuesta de menu disefiada
para cocteles de celebraciones,
minimo 20 personas adultas. Un
servicio ofrecido por el Hotel

Escuela Santa Brigida.

CELEBRACION
MIN. 20 ADULTOS

48,00€

Por persona
(IGIC Incluido)
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COCTEL DE CELEBRACIONES

Chupito de gazpacho de papaya con virutas de queso cumbre
Surtido de quesos canarios con almogrote

Wrap de pollo masala

Guacamole con atdn confitado

Montadito de pata canaria en su adobo y suflé de chicharrén
Brochetas de pollo con salsa Teriyaki

Gyozas de verduras

Samosas de pollo con sweet chilly

Bolsitas de morcilla con manzana caramelizada

Croquetas de jamon ibérico

Brocheta crujiente de langostino

Mini pan bao de cordero confitado con gel de aguacate y
encurtidos

DULCES

Pasteleria variada

BEBIDAS

Vino tinto y blanco de la casa, refrescos, cervezas y
aguas minerales
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ALERGENOS

0002006

LACTEOS CONTIENE HUEVOS CACAHUETES FRUTOS DE GRANOS DE SULFITOS
GLUTEN CASCARA SESAMO

00O O

PESCADO CRUSTACEOS MOLUSCOS MOSTAZA SOJA APIO ALTRAMUCES

Consultar los alérgenos. En este establecimiento se elaboran alimentos

con los alérgenos establecidos en el anexo Il del Reglamente 1169/2011 por
lo que nuestros menus podrian contener trazas de dichos alérgenos.




