
48,00€
Por persona

(IGIC Incluido)

MENÚ
Propuesta de menú diseñada 
para cócteles de celebraciones, 
mínimo 20 personas adultas. Un 
servicio ofrecido por el Hotel 
Escuela Santa Brígida. CÓCTEL

CELEBRACIÓN
MIN. 20 ADULTOS



CÓCTEL DE CELEBRACIONES
Chupito de gazpacho de papaya con virutas de queso cumbre

Surtido de quesos canarios con almogrote

Wrap de pollo masala

Guacamole con atún confitado

Montadito de pata canaria en su adobo y suflé de chicharrón

Brochetas de pollo con salsa Teriyaki

Gyozas de verduras

Samosas de pollo con sweet chilly

Bolsitas de morcilla con manzana caramelizada

Croquetas de jamón ibérico

Brocheta crujiente de langostino 

Mini pan bao de cordero confitado con gel de aguacate y 
encurtidos

DULCES
Pastelería variada

BEBIDAS
Vino tinto y blanco de la casa, refrescos, cervezas y 
aguas minerales



LACTEOS CONTIENE
GLUTEN

HUEVOS CACAHUETES FRUTOS DE
CÁSCARA

GRANOS DE
SÉSAMO

PESCADO CRUSTÁCEOS MOLUSCOS MOSTAZA SOJA APIO

ALÉRGENOS

SULFITOS

ALTRAMUCES

Consultar los alérgenos. En este establecimiento se elaboran alimentos 
con los alérgenos establecidos en el anexo II del Reglamente 1169/2011 por 
lo que nuestros menús podrían contener trazas de dichos alérgenos.


